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Wangener Frischdienst flr Molkereiprodukte GmbH
MUhlweg 15 88239 Wangenim Allgau
Tel:+497522 / 97210 Fax +497522 / 972121
bestellung@wangener-frischdienstde

DIE NEUEN AKTIONEN SIND DA
AKTIONSTART 01.06.2026 BIS 12.06.2026

aus der Schweiz

Rosmarin Bergkase
Aus Appenzeller Berg - Bauernmilch hergestellt und drei
Monate gereift, entfaltet dieser pasteurisierte Halbhartkase
sein unverwechselbares Aroma. Veredelt mit feinem
Rosmarin erhalt er eine sanfte mediterrane Note, die an
sonnige Urlaubstage im Stden erinnert - zart, wurzig und
wunderbar ausgewogen. Ein Kase, der im Geschmack
Uberrascht und gleichzeitig begeistern kann. Seine tannig-
frische Krauternote macht ihn zu einem echten Highlight
aus in jeder Kasetheke.

ca. 6,0kg Art. Nr. 4969

Hochmoor - Chas Halbhart, vollwiirzig delikat
Erleben Sie die einzigartige Fusion von intensiver Wirze
und zarter Cremigkeit mit dem Hochmoor Chds,
Vollwurzig.Delikat. Dieses Meisterwerk verbindet die
aromatische Fulle eines vollmundigen Ké&ses mit der
sanften Verflhrung eines Rahmkdses. Hergestellt aus
erlesener Milch und veredelt mit einer exquisiten
Mischung aus GewUrzen und Kr&utern aus dem
Hochmoor, bietet dieser K&se ein Geschmackserlebnis,
das alle Sinne anspricht. Jede Scheibe enthullt eine
harmonische Balance zwischen kraftigen Aromen und
einer zarten Cremigkeit, die auf der Zunge zergeht.
Mind. 5 Monate gereift. 55% Fett i.Tr.

ca. 6,0kg Art. Nr. 4971
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Emmentaler Schwitzerland AOP
Der mit dem einzigartigen Nussaroma
Das Schweizer Original wird 120 Tage im Kasekeller gereift,
enthalt keine Zusatzstoffe und wird traditionell-
handwerklich aus frischer Rohmilch von Kuhen mit viel
Auslauf hergestellt. So entsteht aus einem Kase ein
geschmackvoller Emmentaler AOP. 45% Fett i.Tr.

ca. 6,5kg Art. Nr. 3604

Alpstein Rahm Bergkase
Halbhartkase aus dem Appenzellerland, der die Wurzigkeit
des Charakters widerspiegelt. Wurziges - ausgewogenes
Aroma, rahmig im Geschmack, cremig - fein. 55% Fett i.Tr.

ca. 6,0kg Art. Nr. 4960

aus ltalien

Camembert di Bufala
Handwerklich hergestellter Weichkase aus Buffelmilch, 10
Tage gereift, Rinde mit edlem WeiBschimmel Uberzogen,
hellelfenbeinfarbener Teig, cremige Textur, delikates
Aroma, sahnig und vollmundig im Geschmack mit dezenter
Buffelmilchnote, Lombardei mind. 64 % Fett i. Tr.

ca. 2509 x 4 Art. Nr. 2090

Bergamino di Bufala
Buffelweichkase mit WeiBschimmel und einem cremigen
Teig. Quadratische Form typisch fur die Taler des
italienischen Bergamino. Aromatischer Geschmack. 60%
FettiTr.

Art. Nr. 3410
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aus Frankreich

L'Ortolan
Franzdsischer Weichkase aus pasteurisierter Kuhmilch.
Er wird in der Region Franche - Comté, im Ostern
Frankreichs hergestellt. Er ist ein milder Kase mit einem
leicht nussigen Geschmack. \Wahrend seiner Reifung von
zwei Wochen entwickelt der Kase seine weiBe
Edelpilzflora.

Art. Nr. 2443

Cremoulin
Die fein-wurzige Weichkdse-Spezialitat verdankt ihren
Namen ihrem auBergewodhnlich cremigen Schmelz und
dem ausgewogenen Aroma mit Anklangen von weiBen und
roten Edelkulturen. Voll ausgereift, wird der Crémoulin -
eine halbe Stunde vor Verzehr aus dem Kuhlschrank
genommen - bei Zimmertemperatur so cremig, dass man
ihn sogar loffeln kann.
ca. 350g x 3 Art. Nr. 3034

aus Holland

Gouda Jung
Hollandischer Schnittkase. Mild im Gescmhack. 48% Fett
i.Tr.

Art. Nr. 3714

Machelle Ingwer
Der 1,3 Kilo schwere Machelle ist ein weicher, aber suBer
Frischkase mit Ingwerstuckchen. Aus Nachhaltiger
Weidemilch

Art. Nr. 1601
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Machelle Ananas
Der 1,3 Kilo schwere Machelle enthalt Ananasstucke und
hat einen herrlich weichen, suBen Geschmack. Aus
Nachhaltiger Weidemilch

Art. Nr. 1602

aus Dadnemark

Castello Ananas
Mit dem ersten Bissen surfst man zu den
sonnenverwohnten Stranden Hawaiis und spurst das
einfache Leben unter Palmen. Fruchtige Aromen von
Ananas und Papaya mit herrlich, sich langsam entfaltende
Mandelnoten. 70% Fett i.Tr.

Stk 1,0kg Art. Nr. 16081

aus Deutschland

Wasserburger Landkase
Mild wurzig und nussig - ganze vier Wochen muss der
GroBlochkase reifen, bevor er den Namen seiner Heimat
tragen darf. Danach bringt der Wasserburger mehr Wurze
auf die Teller derer, die es etwas kraftiger mégen und ist
naturlich garantiert ohne Gentechnik.

ca. 3,0kg Art. Nr. 3751

Bauer Butterkase
Cremig, mild und von Natur aus laktosefrei - egal ob auf
dem Pausenbrot, auf der Kaseplatte, bei der
Familienbrotzeit am Abend oder auf dem Toast. Der
Butterkase ist fur nahezu jedes Gericht geeignet.

ca. 2,5kg Art. Nr. 3752
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Milram Benjamin
Der Liebling furs Familienfruhstuck! Er Uberzeugt nicht
nur mit einem mild-frischen Geschmack, sondern auch
mit einer angenehm cremigen Konsistenz. Schon
gewusst? Bei der Herstellung des Schnittkases wird
ausschlieBlich mikrobielles Lab verwendet. Zudem ist
der Benjamin ein laktosefreier Kase.

ca. 3,0kg Art. Nr. 3756

Schoénegger Gipfelstiirmer
Mit dem ersten Bissen surfst man zu den
sonnenverwohnten Stranden Hawaiis und spurst das
einfache Leben unter Palmen. Fruchtige Aromen von
Ananas und Papaya mit herrlich, sich langsam entfaltende
Mandelnoten. 70% Fett i.Tr.

ca. 6,1kg Art. Nr. 3206

in Frankreich produziert

Schaferlaib
Der Schaferlaib (Ossau lraty AOP) - mit Ursprung im
auBersten Sudwesten von Frankreich - ist ein handgekaster
Hartkdase mit 50 % Fett i. Tr. aus reiner Schafsmilch.
Wahrend seiner Reifezeit von 6 Monaten erhalt er seine
urige Naturrinde und seinen delikaten Geschmack

Art. Nr. 3242

Wir freuen uns auf lhre Bestelllung:

Telefon: Fax:
07522 97210 07522 972121
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