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Aus der Schweiz

Scharfer Maxx
«Der scharfe Maxx» ist ein echter Charakterkdse. Er hat diese
besondere Wiirze, die ihn von anderen Kéisesorten hervorhebt.
Hergestellt wird er mit frischer Rohmilch aus der Bodensee-Region. Er
wird besonders sorgsam verarbeitet und gepflegt. Fiinf Monate lang
bleibt er im Reifungskeller und entwickelt seinen einzigartigen
Geschmack.

ca. 6,0kg

Art. Nr. 7031

Roter Teufel Extra
Fiir seinen Reifegrad ist der Rote Teufel extra ein ausgesprochen reiner
Hartkase. Die Reifekristalle harmonieren wunderbar mit seiner nussigen
Note. Das ausgewogene, kréftig wiirzige Aroma ziindet ein sagenhaftes
Geschmackserlebnis im Gaumen
Rahmbhartkése, mind. 270 Tage gereift, mind. 55% Fett i.Tr.
ca. 6,5kg
Art. Nr. 4942

Bio Urchriiter Nusskise
Ein mittelreifer Kése mit einem angenehmen Kréuter — Nussgeschmack
aus Bio — Vollmilch. Absolut einzigartig.
ca. 4,2kg

Art. Nr. 3681
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Hohlen — Greyerzer %
Schweizer Hartkédse aus silofreier Rohmilch. Dieser Klassiker entsteht in
der Sandsteinhohle und unter der aufmerksamen Obhut des Hohlenmeisters,
durch die er seine fruchtige Wiirze entfalten kann. Seine rustikale
hellbraune Rinde bildet sich, und die feinen knusprigen Salzkristalle reifen
in seinem miirben Teig heran. Ein wahres Geschmackserlebnis. Mind. 49%
Fett i.Tr.
ca. 7,5kg
Art. Nr. 36524

Schweizer Gwitterkiise
Ein ausgesprochen cremiger Hartkdse, der mit seinem kréftigen, wiirzigen
Aroma und den feinen Salzkristallen wie ein stiirmisches
Geschmacksgewitter liber den Gaumen fegt.
Rahmbhartkése, mind. 210 Tage gereift, mind. 55% Fett i.Tr.

ca. 6,5kg
Art. Nr. 4940
Aus Frankreich
Tortenbrie
La Belle Laitiere

Ein frz. Weichkase mit Weillschimmelrinde. 50% Fett 1. Tr.

ca. 3,1 kg

Art. Nr. 3000

Aus Osterreich

Ziegenkasetorte mit frischen Kriutern
die Ziegenkisetorte mit frischen Kréutern ist nicht nur ein optisches Highlight. Der
leicht sduerliche und milchig-rahmige Geschmack, kombiniert mit feinen Krautern,
die sich schiitzend als Mantel iiber die Torte legen und die locker-cremige bis weich
samtige Textur machen diese Ziegenkasetorte zu etwas ganz Besonderem. Die
Ziegenkasetorten werden iibrigens handisch von der Kédsemacherwelt hergestellt und
einzeln in ihrem Mantel gewélzt.

Stk 1,0kg
Art. Nr. 9711171
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Aus Deutschland

Allgauer Rahm Torte Alpenrahm
Allgduer Rahm Torte - Die besondere Kombination aus naturreiner
Alpenmilch und bestem Rahm machen die Allgduer Rahm Torte zu einem
cremig-milden Geschmackserlebnis. 65% Fett 1.Tr.
ca. 1,4 kg
Art. Nr. 3040

Allgauer Rahm Torte Pfeffer
Allgduer Rahm Torte - Die besondere Kombination aus naturreiner
Alpenmilch und bestem Rahm machen die Allgduer Rahm Torte zu einem
cremig-milden Geschmackserlebnis. Verfeinert mit mildem griinem Pfeffer.
65% Fett 1. Tr.
ca. 1,4 kg
Art. Nr. 3041

Allgiuer Rahm Torte Krauter
Allgduer Rahm Torte - Die besondere Kombination aus naturreiner
Alpenmilch und bestem Rahm machen die Allgduer Rahm Torte zu einem
cremig-milden Geschmackserlebnis. Verfeinert mit gartenfrischen
Kriutern. 65% Fett 1.Tr.
ca. 1,4 kg
Art. Nr. 3044

Schonegger Pfefferkise
Dieser Schnittkise aus 100 % Bergbauern-Heumilch wird mit ganzen roten
und griinen  Pfefferkornern  verfeinert. Der  Pfefferkdse in
Rahmstufenqualitit ist mit seiner pikanten Note etwas ganz Besonderes

ca. 6,1kg
Art. Nr. 3209

Schonegger Barlauchfriihling

ein Schnittkise in Rahmstufenqualitit, ist naturgereift und wird aus 100 %

Bergbauern-Heumilch  hergestellt. Dem  Késeteig werden zur

Geschmacksverfeinerung feinste Bédrlauchkrauter zugegeben. Waihrend
seiner Reifezeit wird er zusitzlich mit einem Kriutersud behandelt und
erhélt so den herzhaft-pikanten Geschmack.

ca. 6,1kg
Art. Nr. 3213
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Bayreuter Gouda
Schnittkédse. Geschmeidiger Teig. Mild bis fein aromatisch im Geschmack.
48% Fett iTr.
ca. 3,0kg
Art. Nr. 3847

Birlauch Frischkasecreme (Vorbestellartikel)
Frischkdsezubereitung und Sauerrahm mit frischem Barlauch
Zutaten: Frischkésezubereitung (Doppelrahmstufe), Sauerrahm, Barlauch

Schale 1,0kg
Art. Nr. 8037

Milram Benjamin
Der Liebling fiirs Familienfriihstiick! Er iiberzeugt nicht nur mit einem mild-
frischen Geschmack, sondern auch mit einer angenehm cremigen Konsistenz.
Schon gewusst? Bei der Herstellung des Schnittkéses wird ausschlieBlich
mikrobielles Lab verwendet. Zudem ist der Benjamin ein laktosefreier Kise.

ca. 3,0kg
Art. Nr. 3756

Miiritzer Original
Unschlagbar cremig, unvergleichlich lecker — und einfach ein Original.
Lasst euch vom aromatischen Miiritzer original verwohnen. Schon gewusst?
Bei der Herstellung des Schnittkdses, wird ausschlieBlich mikrobielles Lab
verwendet, sodass diese fiir eine vegetarische Erndhrung geeignet sind.
Zudem ist der Miiritzer original ein laktosefreier Kése.
ca. 3,0kg
Art. Nr. 3754

Aus Holland

Landana Griiner Spargel
mit zarten Stiickchen von griinem Spargel verfeinert und iiberzeugt mit
einem cremigen, frischen Geschmack sowie einer dezenten, feinen
Bitternote. Dieser traditionell hergestellte holldndische Kése reift 6 Wochen
auf Holzregalen. 50% Fett 1.Tr.
ca. 4,0kg
Art. Nr. 3729
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