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Milch- und Molkereiprodukte - Service- und Abholmarkt

Aktionszeitraum 06.10.2025 bis 31.10.2025

Fontal 'H I I

Schnittkdse aus Kuhmilch, 5 Wochen gereift, mit Rotkulturen
gepflegte, rotbraune Rinde, strohgelber, elastischer Teig, mild
und buttrig im Geschmack, zartes Aroma, ideal zum Schmelzen
und Gratinieren, aus der Lombardei

mind. 45 % Fett i. Tr.,, 1 x ca. 12 kg

Art.-Nr.: 3564 Bestellung / Colli

Pecorino Pepato ” I I

Hartkase aus Schafmilch mit schwarzen Pfefferkérnern im stroh-
gelben, leicht kdrnigen Teig, mindestens 6 Monate gereift, kraftig
und wiirzig im Geschmack mit pikant-pfeffriger Note, Sardinien
mind. 51 % Fetti. Tr.,, ca. 1,8 kg x 1

Art.-Nr.: 9717046 Bestellung / Stiick

Steinsalzkase H =
Schnittkdse aus Kuh Heumilch, 5 Monate in der Felsenhohle gereift,
Rinde mit einer Mischung aus Steinsalz und Bergkrautern gepflegt,
schnittfester, geschmeidiger Teig, wiirziges Aroma, herzhaft und
vollmundig im Geschmack, einzigartige Spezialitat aus Tirol
mind. 45 % Fett i. Tr., 1 x ca. 4 kg

Art.-Nr.: 9711451 Bestellung / Colli

—
Tiroler Felsenkellerkadse H o

Hartkdse aus Kuhmilch , mindestens 6 Monate im Naturfelsenkeller
gereift, Rinde mit Rotkulturen gepflegt, strohgelber, geschmeidiger
Teig, feinwiirziges Aroma, kraftig im Geschmack, aus Tirol

mind. 45 % Fetti. Tr., ca. 6,5 kg x 1

Art.-Nr.: 9711193 Bestellung / Colli
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BALDAUF ALPKASE

Aromatische Wildkréuter, Sonne und frische Luft — im Baldauf
Alpkése ist die Essenz der Allgduer Alpen gespeichert. Der
Hartkdse aus naturbelassener Rohmilch reift mindestens vier
Monate lang zu einem einzigartigen Késeerlebnis. GenieBer
schwdrmen von seinem frischen Duft, der an Zitrusfrucht
und Butter erinnert, von seinem wuirzigen Entree, den feinen
Troffelnoten und dem wunderbar langen Abgang. Mindestens
50% Fetti. Tr.

Art.-Nr: 3618, 1/1 Laib, ca. 26 kg Bestellung / Colli

Art.-Nr: 36184, 1/4 Laib, ca. 6,5 kg Bestellung / Colli

BALDAUF 1204 ALPKASE

Aromatische Wildkréuter, Sonne und frische Luft — im Baldauf Bio-
Alpkése ist die Essenz der Allgduer Alpen gespeichert. Der Hartkése
aus naturbelassener Bio-Rohmilch reift mindestens vier Monate
lang zu einem einzigartigen K&seerlebnis. GenieBer schwérmen
von seinem frischen Duft, der an Zitrusfrucht und Butter erinnert,
von seinem wurzigen Entree, den feinen Triffelnoten und dem
wunderbar langen Abgang.
Mindestens 50% Fett i. Tr.

Art.-Nr: 3568, 1/4 Laib, ca. 3 kg Bestellung / Colli

BALDAUF ZITRONENPFEFFER

Frische Maid trifft feurigen JUngling und sinkt mit ihm ins Pt T,
K&sebett...- so beginnen Romanzen, auch kulinarische: Fur
unseren Zitronenpfefferkdse umhillen wir milden Schnittkdse
mit einer unwiderstehlichen GewiUrzmischung aus fruchtig-
frischer Zitrone und aromatischen Pfefferkérnern. Ausgehend
von der Naturrinde des reinen Heumilchkéses verbinden sich
die belebende Citrusnote und die leichte Pfefferschérfe zu
einem Geschmackserlebnis, das Liebhabern gerade im Sommer
viel Spal3 macht.

Art.-Nr: 3594, 1/1 Laib, ca. 6 kg Bestellung / Colli

WWW.BALDAUF-KAESE.DE



