
Aktionszeitraum 07.04.2025 bis 30.04.2025

Taleggio

Halbfester Schnittkäse aus Kuhmilch, 50 Tage gereift, Rinde mit 

Rotkulturen gepflegt, weicher, strohgelber Teig, delikates Aroma, 

feinwürziger Geschmack mit leicht nussiger Note, Lombardei

mind. 48% Fett i. Tr., 1 x ca. 2,4 kg

Art.-Nr.: 3560 Bestellung / Colli

______________

Fontal

Schnittkäse aus Kuhmilch, 5 Wochen gereift, mit Rotkulturen 

gepflegte, rotbraune Rinde, strohgelber, elastischer Teig, mild

und buttrig im Geschmack, zartes Aroma, ideal zum Schmelzen

und Gratinieren, aus der Lombardei

mind. 45 % Fett i. Tr., 1 x ca. 12 kg

Art.-Nr.: 3564 Bestellung / Colli

______________

Toma della Rocca

Weichkäse aus Kuh-, Schaf-, und Ziegenmilch, 2 Wochen gereift, 

zarte Haut aus weißem Edelschimmel, kompakter Teig, cremige 

Textur, milchfrisch und sahnig im Geschmack mit leicht säuerlicher 

Note, mit zunehmender Reifung cremiger und intensiver, Piemont

mind. 50 % Fett i. Tr., ca. 1 kg x 1

Art.-Nr.: 5816 Bestellung / Colli

______________

Ziegenkäseröllchen Wildkräuter

Frischkäsezubereitung aus Ziegenmilch mit einem Mantel aus

edlen Wildkräutern, weißer, zart-schmelzender Teig, würziges 

Wildkräuteraroma, aromatisch, frischer Geschmack mit feiner 

Ziegenmilchnote, aus dem Waldviertel / Niederösterreich

mind. 45 % Fett i. Tr. im Milchanteil, 100 g x 5

Art.-Nr.: 9711171 Bestellung / Colli

______________



Aktionszeitraum 07.04.2025 - 02.05.2025
Baldauf Alpkäse 
Aromatische Wildkräuter, Sonne und frische Luft – im Baldauf 
Alpkäse ist die Essenz der Allgäuer Alpen gespeichert. Der 
Hartkäse aus naturbelassener Rohmilch reift mindestens vier 
Monate lang zu einem einzigartigen Käseerlebnis. Genießer 
schwärmen von seinem frischen Duft, der an Zitrusfrucht 
und Butter erinnert, von seinem würzigen Entree, den feinen 
Trüffelnoten und dem wunderbar langen Abgang. Mindestens 
50% Fett i. Tr.

Art.-Nr: 3618, 1/1 Laib, ca. 26 kg             Bestellung / Colli
               

Art.-Nr: 36184, 1/4 Laib, ca. 6,5 kg  Bestellung / Colli
                 

www.baldauf-kaese.de

Baldauf Alpkäsle
Klein aber fein. Das Baldauf Alpkäsle ist ein wahrer 
Verwandlungskünstler. Mit seinem kleinen, kompakten 
Format (ca. 900 g) eignet sich unser Käsle für das Käsebuffet, 
es ist ein willkommener Gast auf dem Brotzeittisch und 
hübsch verpackt das ideale Mitbringsel zu jeder Gelegenheit. 
Das Alpkäsle ist ein unvergleichliches Stück handwerklicher 
Käsekunst, prächtig anzuschauen, mit feinemBiss und mild-
würzig im Geschmack.

Art.-Nr: 3622, 1/1 Laib, ca. 0,9 kg  Bestellung / Colli
                       

Baldauf Zitronenpfeffer
Frische Maid trifft feurigen Jüngling und sinkt mit ihm ins 
Käsebett…- so beginnen Romanzen, auch kulinarische: Für 
unseren Zitronenpfefferkäse umhüllen wir milden Schnittkäse 
mit einer unwiderstehlichen Gewürzmischung aus fruchtig-
frischer Zitrone und aromatischen Pfefferkörnern. Ausgehend 
von der Naturrinde des reinen Heumilchkäses verbinden sich 
die belebende Citrusnote und die leichte Pfefferschärfe zu 
einem Geschmackserlebnis, das Liebhabern gerade im Sommer 
viel Spaß macht.

Art.-Nr: 3594, 1/1 Laib, ca. 6 kg  Bestellung / Colli
                              


