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Baldauf Naturtalent

Art.-Nr: 3897, 1/1 Laib, ca. 6 kg             Bestellung / Colli

  

Baldauf ZitrOnenPfeffer

Art.-Nr: 3594, 1/1 Laib, ca. 6 kg  Bestellung / Colli

  

www.baldauf-kaese.de

Baldauf Butterschmalz

Echtes Milchhandwerk - kraftvoll und intensiv mit einem delikaten 

Schmelz bringt es unser NATURTALENT auf den Punkt. Aus 

tagesfrischer Rohmilch (Heumilch g.t.S.) werden die Laibe 

schonend verarbeitet und von Hand produziert. Durch die 

mindestens 4 monatige Reifung schmeckt man das herrliche 

Kräuteraroma der Allgäuer Wiesen und die Reinheit der natürlichen 

Milch. Mindestens 50% Fett i. Tr.

Frische Maid trifft feurigen Jüngling und sinkt mit ihm ins 

Käsebett… - so beginnen Romanzen, auch kulinarische: Für 

unseren Zitronenpfefferkäse umhüllen wir milden Schnittkäse mit 

einer unwiderstehlichen Gewürzmischung aus fruchtig-frischer 

Zitrone und aromatischen Pfefferkörnern. Ausgehend von der 

Naturrinde des reinen Heumilchkäses verbinden sich die 

belebende Citrusnote und die leichte Pfefferschärfe zu einem 

Geschmackserlebnis, das Liebhabern gerade im Sommer viel Spaß 

macht. Mindestens 50% Fett i.Tr.

Das handgemachte Baldauf Butterschmalz aus Heumilch ist eine 

ganz besondere Spezialität aus dem Hause Baldauf. Über mehrere 

Stunden wird die gute Allgäuer Butter aus Heumilch der Sennerei 

Hopfen gekocht. So verdampft der Wassergehalt und das Eiweiß und 

die Laktose trennen sich vom Fett. Übrig bleibt ein Butterschmalz 

von goldgelber Farbe und reinem butterigem Geschmack.

Art.-Nr. 1779, 300g Glas

4 Gläser/ Karton

Bestellung / Colli


