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BALDAUF ALPKASLE

Klein aber fein. Das Baldauf Alpkéasle ist ein wahrer
Verwandlungskinstler. Mit seinem kleinen, kompakten
Format (ca. 900 g) eignet sich unser Késle fur das Kasebuffet,
es ist ein willkommener Gast auf dem Brotzeittisch und
hibsch verpackt das ideale Mitbringsel zu jeder Gelegenheit.
Das Alpkasle ist ein unvergleichliches Stick handwerklicher
Késekunst, prachtig anzuschauen, mit feinemBiss und mild-
wuirzig im Geschmack.

Art.-Nr: 3622, 1/1 Laib, ca. 0,9 kg Bestellung / Colli
Preis: €/Kg
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BALDAUF ALPKASE

Aromatische Wildkrauter, Sonne und frische Luft — im Baldauf
Alpkése ist die Essenz der Allgduer Alpen gespeichert. Der
Hartkdse aus naturbelassener Rohmilch reift mindestens vier
Monate lang zu einem einzigartigen Kaseerlebnis. GenieBer
schwarmen von seinem frischen Duft, der an Zitrusfrucht
und Butter erinnert, von seinem wirzigen Entree, den feinen
Truffelnoten und dem wunderbar langen Abgang.

Art.-Nr: 3618, 1/1 Laib, ca. 26 kg Bestellung / Colli
Preis: € /kg
Art.-Nr: 3614, 1/4 Laib, ca. 6,5 kg Bestellung / Colli

Preis: ___€/kg
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Fontal H I I

Schnittkdse aus Kuhmilch, mindestens 5 Wochen gereift, mit Rot-
kulturen gepflegte, rétlich braune Rinde, strohgelber, elastischer
Teig, feines Aroma, zart-buttrig im Geschmack, vielseitige Verwen-
dung in der warmen Kiiche, flir Saucen und Aufldufe, Lombardei
mind. 45 % Fetti. Tr,, ca. 12 kg x 1,

Art.-Nr.: 3564 Bestellung / Stiick

MozzarelladiBufala Y@ B

Mozzarella aus Biiffelmilch, glatte, porzellanweil3e Oberflache,
elfenbeinfarbener, elastisch-lockerer Teig, milchfrisch-aromatisch

im Geschmack mit feiner Biiffelmilchnote, ideal in Kombination mit
frischen Tomaten, als Pizzabelag, zu Pasta und Auflaufen Kampanien
mind. 52 % Fett i. Tr., 250 g x 8 im Eimer

Art.-Nr.: 1544 Bestellung / Colli

Scamorza Affumicata “' I

Pasta filata Kdse aus Kuhmilch, langsam und natlrlich fein-
aromatisch gerauchert, 14 Tage gereift, gold-gelbe Rinde,
elastischer, schnittfester Teig, zart-rauchiges Aroma, mild im
Geschmack, kalt und warm ein Genuss! Aus der Lombardei
mind. 40 % Fetti. Tr.,, 300 g x 4

Art.-Nr.: 1504 Bestellung / Colli

Toma della Rocca H ” h I I

Weichkase aus Kuh-, Schaf-, und Ziegenmilch, 2 Wochen gereift,
zarte Haut aus weillem Edelschimmel, kompakter Teig, cremige
Textur, milchfrisch und sahnig im Geschmack mit leicht sauerlicher )
Note, mit zunehmender Reifung cremiger und intensiver, Piemont p

mind. 50 % Fetti.Tr, ca. 1 kg x 1 - f \
Art.-Nr.: 5816 Bestellung / Colli ‘
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